Suppen
Kraftbriihe mit MarkkloBchen*F
Broccolicreme-Suppe’

Hauptgang
Schweineschnitzel*f "Wiener Art"
dazu Pommes frites und frischer Marktsalat’

Schweinelendchen nach "Jdger Art"AJ
dazu hausgemachte Spétzle*F und frischer Marktsalat™

Schweineriickensteak "Alt Heidelberg"
dazu Résti und frischer Marktsalat’

Pfaffengrunder TopfchenA?
mit hausgemachten Spatzle*f und frischem Gemiise

Rumpsteak mit Pfeffersauce”, Zwiebeln oder Krduterbutter’:
dazu Kroketten” und frischer Marktsalat’

Fisch
Zander®, in Butter’ gebraten
dazu Salzkartoffeln und frischer Marktsalat™

Vegetarisch
Gemiisenudeln an Sahnesauce,
dazu Reibekdse und frischer Marktsalat’

Salatteller™ mit Gemiiserosti

KdsespdtzleAF?
dazu frischer Marktsalat™

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte



Salatteller
Gemischter Salatteller™ mit Ei und Olivengeschwarzt
dazu Weilbrot#J

Blattsalat von heimischen Gdrten mit Tomaten, Gurken
und Mozzarella? an Balsamicodressing dazu WeiRbrot#:

Vesperkiiche
Rindswurst®® mit Currysauce, dazu Pommes frites

Salatteller™ mit Puten-Gyros
Chicken Nuggets®4 mit Pommes frites

Camembert811147 mit Preiselbeeren,
Salatgarnitur und Weifbrot

Wurstsalat3® mit Pommes frites

Waurstsalat3® mit BrotAJ

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte



Zusatzstoffe:

1= mit Coffein 9= mit SiiBungsmitteln

2= mit Konservierungsstoff 10= geschwefelt

3= mit Phosphat/en 11= mit Milcheiweif

4= mit Farbstoff/en 12= mit Gefliigelfleischanteil
5= geschwdrzt 13= mit Separatorenfleisch
6= mit Teein 14= mit Stdrke

7= mit Antioxidationsmittel 15= chininhaltig

8= mit Geschmacksverstdrker

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide
A= Weizen (wie Dinkel u. Khorasan Weizen) ; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

©
n

Roggen’

C= Gerste sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
D= Hafer‘; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
E= Krebstiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
F= Eier; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
G= Fische’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H= Er‘dn(.isse’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

I= Sojabohnen
J MllCh (LOCTOSC) ; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Schalenfriichte
K= Mandeln; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

: sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

L= Haselniisse’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
M= WCl'nflSSe; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

N= Cashewniisse’
O= Pecanniisse’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

P= Paraniisse’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Q: Pistazien sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

R= Macadamia- oder QueenslandnUsseJ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
S= Sellerie’ sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
T= senf; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

; sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

U= Sesamsamen

V= Schwefeldioxid und Sulphl‘re sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
W= Lupinen: sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

X= Weichtiere sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte



